FISA DISCIPLINEI

1. Date despre program

1.1 Institutia de invatamant superior

UNIVERSITATEA POLITEHNICA TIMISOARA

1.2 Facultatea® / Departamentul?

Inginerie Chimica, Biotehnologii si Protectia Mediului / Mecanica si
Rezistenta Materialelor

1.3 Domeniul de studii (denumire/cod®)

Ingineria Produselor Alimentare / 20.50.10.150

1.4 Ciclul de studii

Licenta

1.5 Programul de studii (denumire/cod/calificarea)

Controlul si Expertiza Produselor Alimentare / 20.50.10.150.30 / 21451
inginer in industria alimentara

4 —

2. Date despre disciplina

2.1 Denumirea disciplinei/Categoria formativa*

Fundamente de inginerie mecanica / DD

2.2 Titularul activitatilor de curs

Prof.dr.habil. ing. Emanoil LINUL

2.3 Titularul activitatilor aplicative®

Prof.dr.habil. ing. Emanoil LINUL

2.4 Anulde studi® | I | 2.5 Semestrul

2 | 2.6 Tipul de evaluare | D | 2.7 Regimul disciplinei’ | DI

3. Timp total estimat - ore pe semestru: activitati didactice directe (asistate integral sau asistate partial) si activitati de

pregatire individuala (neasistate) ®

casa si referate, portofolii si eseuri

.3'1 Numavr d? o[e §S|state 3 , format din: |3.2 ore curs 2 | 3.3 ore seminar/laborator/proiect |1/0/0
integral/saptamana
" ” -
.3'1 Numdr total de ore asistate 42 , format din: |3.2* ore curs 28 | 3.3* ore seminar/laborator/proiect 14/0/
integral/sem. 0
3.4 Numar de ore asistate . . 3.6 ore elaborare proiect de
BTN , format din: 3.5 ore practica ; -
partial/saptamana diploma
* 2 H H * .
3.4* Numar total de ore asistate partial/ _ format din: 3.5* ore practica 3:6 ore elaborare proiect de
semestru diploma
3.7 Numar de ore activitati neasistate/ 2.35 ,format |ore documentare suplimentara in biblioteca, pe 0.35
saptamana din: platformele electronice de specialitate si pe teren )
ore studiu individual dupa manual, suport de curs, 1
bibliografie si notite
ore pregatire seminarii/laboratoare, elaborare teme de 1
casa si referate, portofolii si eseuri
3.7* Numar total de ore activitati neasistate/ |33 , format din: | ore documentare suplimentara in biblioteca, pe 5
semestru platformele electronice de specialitate si pe teren
ore studiu individual dupa manual, suport de curs, 14
bibliografie si notite
ore pregatire seminarii/laboratoare, elaborare teme de 14

3.8 Total ore/saptamana ° 5.35
3.8* Total ore/semestru 75
3.9 Numar de credite 3

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1 de curriculum

¢ Analizd matematica, Fizica, Algebra si Geometrie, Grafica Tehnica Asistata de
Calculator

4.2 de competente e |dentificarea, definirea, utilizarea notiunilor din stiintele fundamentale specifice

! Se inscrie numele facultatii care gestioneaza programul de studiu caruia ii apartine disciplina.

2 Se inscrie numele departamentului caruia i-a fost incredintata sustinerea disciplinei si de care apartine titularul cursului.

3 Se inscrie codul prevazut in HG — privind aprobarea Nomenclatorului domeniilor si al specializarilor/programelor de studii, actualizati anual.
“ Disciplina se incadreaza potrivit planului de invatamant in una dintre urmatoarele categorii formative: disciplina fundamentala (DF), disciplind de domeniu (DD),

discipina de specialitate (DS) sau disciplina complementara (DC).

5 Prin activitati aplicative se inteleg activitatile de: seminar (S) / laborator (L) / proiect (P) / practica (Pr).
8 Anul de studii in care este prevazuta disciplina in planul de Tnvatamant.
7 Disciplina poate avea unul din urmatoarele regimuri: disciplind impusa (D) sau disciplina obligatorie (DOb)-pentru alte domenii fundamentale de studii oferite de UPT,

disciplina optionala (DO) sau disciplina facultativa (Df).

8 Numérul de ore de la rubricile 3.1*, 3.2*,...,3.8* se obtin prin Tnmultirea cu 14 (s&ptamani) a numérului de ore din rubricile 3.1, 3.2,..., 3.8. Informatiile din rubricile 3.1,
3.4 si 3.7 sunt chei de verificare folosite de ARACIS sub forma: (3.1)+(3.4) > 28 ore/sapt. si (3.8) < 40 ore/sapt.
9 Numarul total de ore / séptdmana se obtine prin insumarea numarului de ore de la punctele 3.1, 3.4 si 3.7.




| | domeniului ingineria produselor alimentare.

5. Conditii (acolo unde este cazul)

e Sald de curs incapatoare, cu iluminare buna, cu videoproiector si tabla corespunzatoare.
5.1 de desfasurare a cursului Sunt interzise convorbirile telefonice, intarzierile, discutiile intre studenti. Detinere de
birotica corespunzatoare .

e Sala de seminar echipata cu tabld corespunzatoare si mobilier. Este necesar minicalculator

5.2 de desfasurare a activitatilor practice . - - <
s tilor p si sunt recomandate comentariile asupra tematicii dezbatute.

6. Competente la formarea carora contribuie disciplina

Competente e - S3 aplice cunostintele fundamentale de cultura tehnica generala si de specialitate pentru rezolvarea problemelor
specifice tehnice specifice domeniului

- Sa-siinsuseasca metodologia calculelor de mecanica pentru probleme specifice domeniului
- Sd aleaga metodele optime de solutionare a problemelor specifice domeniului
e Sa elaborareze si utilizeze scheme, diagrame structurale si de functionare, a reprezentarilor grafice si a documentelor
tehnice specifice domeniului

Competentele ¢ |dentificarea, descrierea si utilizarea adecvata a notiunilor specifice stiintei alimentului si sigurantei
profesionale n alimentare;

care se Inscriu | 4 Conducerea proceselor generale de inginerie, exploatarea instalatiilor si echipamentelor de industrie
competentele alimentara:

specifice . L - . . A x
e Supravegherea, conducerea, analiza si proiectarea tehnologiilor alimentare de la materii prime pana la
produsul finit;
¢ Proiectarea, implementarea si monitorizarea sistemelor de management al calitatii si sigurantei alimentare;
o Realizarea controlului si expertizei produselor alimentare, inclusiv ih domeniul protectiei consumatorilor;

o Realizarea de activitati de management si marketing pe lantul agro-alimentar.

Competentele e Aplicarea strategiilor de perseverenta, rigurozitate, eficienta si responsabilitate in munca, punctualitate si

transversale in asumarea raspunderii pentru rezultatele activitatii personale, creativitate, bun simt, gandire analitica si critica,
care se nscriu rezolvarea de probleme etc, pe baza principiilor, normelor si a valorilor codului de etica profesionala in
competentele domeniul alimentar;

specifice e Aplicarea tehnicilor de interrelationare in cadrul unei echipe, amplificarea si cizelarea capacitatilor empatice

de comunicare interpersonala si de asumare a unor atributii specifice in desfasurarea activitatii de grup in
vederea tratarii/rezolvarii de conflicte individuale/de grup, precum si gestionarea optima a timpului;

o Utilizarea eficienta a diverselor cai si tehnici de invatare-formare pentru achizitionarea informatiei din baze
de date bibliografice si electronice, atat in limba romana, cat si intr-o limba de circulatie internationala,
precum si evaluarea necesitatii si utilitatii motivatiilor extrinseci si intrinseci ale educatiei continue.

7. Obiectivele disciplinei (asociate competentelor de la punctul 6)

e insusirea metodologiei calculelor de mecanici. Aceste cunostinte consituie o bazd pentru

7.1 Obiectivul general al disciplinei . . o S .
intelegerea si abordarea unor aspecte specifice predate la cursurile din anii mari

- Familiarizarea cu tipurile de solicitari simple intdlnite in domeniul ingineriei.

- insusirea de citre studenti a cunostintelor necesare efectudrii calculului de rezistents si

7.2 Obiectivele specifice deformabilitate a pieselor si structurilor de rezistenta in regim static.

e -insusirea comportamentului mecanic al elementelor de rezistentd/structurilor utilizate in
domeniul ingineriei.

8. Continuturi®

8.1 Curs Numar de ore Metode de predare!!

Expunere Power Point
asistata de explicatii
detaliate pe tabla.

Toate notiunile introduse
se aprofundeaza prin
exemple de calcul.

Mecanica solidului rigid. Notiuni generale

Mecanica solidului deformabil. Notiuni generale

Forte interioare (eforturi). Diagrame de eforturi

Tensiuni. Deformatii

INILYTSLSES

Solicitarea axiala (tractiune-compresiune)

10 Se detaliaza toate activitatile didactice prevazute prin planul de invatamant (tematicile prelegerilor si ale seminariilor, lista lucrarilor de laborator, continuturile etapelor
de elaborare a proiectelor, tematica fiecarui stagiu de practica). Titlurile lucrarilor de laborator care se efectueaza pe standuri vor fi insotite de notatia ,(*)".
1 Prezentarea metodelor de predare va include si folosirea noilor tehnologii (e-mail, pagina personalizata de web, resurse in format electronic etc.).



Caracteristici geometrice ale suprafetelor plane 4

Tncovoierea barelor drepte 4
Torsiunea barelor drepte 4
Calculul imbinarilor de piese 2

Bibliografie!?

1. E. Linul, S. Galatanu, D. Silaghi-Perju, Fundamente de inginerie mecanica. Solicitari mecanice, Ed. Politehnica, 2019
2. D. Silaghi-Perju, E. Linul, Fundamente de inginerie mecanica. Teorie si aplicatii, Ed. Politehnica, Timisoara, 2013

3. R. Nagy, K. Menyhardt, Fundamente de inginerie mecanica si solicitari mecanice, Ed. Politehnica, 2019

4. G. Draganescu, Mecanica, Ed. Politehnica, Timisoara 2004

5. N. Faur, Mecanica Materialelor, Ed. Politehnica, Timisoara 2005

8.2 Activitati aplicative®® Numar de ore Metode de predare
Echilibrul solidului rigid 2 -expunere tema
Diagrame de eforturi 2 -problematizare
Solicitarea axiala (tractiune-compresiune) 2 -studiu de caz
Caracteristici geometrice ale suprafetelor plane 2 -requyarea de probleme
specifice
incovoierea barelor drepte 2
Torsiunea barelor drepte 2
Calculul imbinarilor de piese 2

Bibliografie'#

1. E. Linul, S. Galatanu, D. Silaghi-Perju, Fundamente de inginerie mecanica. Solicitari mecanice, Ed. Politehnica, 2019
2. D. Silaghi-Perju, E. Linul, Fundamente de inginerie mecanica. Teorie si aplicatii, Ed. Politehnica, Timisoara, 2013

3. R. Nagy, K. Menyhardt, Fundamente de inginerie mecanica si solicitari mecanice, Ed. Politehnica, 2019

4. G. Draganescu, Mecanica, Ed. Politehnica, Timisoara 2004

5. N. Faur, Mecanica Materialelor, Ed. Politehnica, Timisoara 2005

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii epistemice, asociatiilor profesionale
si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

. Cunostintele dobandite Tn cadrul disciplinei se regasesc in activitatea curenta a inginerilor, iar acest lucru este evidentiat de toti
angajatorii cu care Facultatea/Departamentul intretine colaborari

10. Evaluare
Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare® 10.2 Metode de evaluare 10.3 Pondere dln
nota finala
~Cunoasterea terminologiei -Examen scris (2 ore) cu 2 examinatori interni.
prezentate la curs . , .
10.4 Curs -Subiectele de examen contin o parte teoretica (1 50%

-Insusirea metodologiei

calculelor de mecanics Teorie) si o parte aplicativa (3 Probleme)

s L S: Tnsusirea problematicii Raspunsuri la seminar si rezolvarea a 2 probleme
10.5 Activitati aplicative ’ 2 . aspur L ) P 50%
tratate la curs si seminar din capitolele seminarizate anterior
L:

12 Cel putin un un titlu trebuie s& apartina colectivului disciplinei iar cel putin un titlu trebuie sa se refere la o lucrare de referinta pentru disciplin, de circulatie nationala si
internationald, existenta in biblioteca UPT.

13 Tipurile de activitati aplicative sunt cele precizate in nota de subsol 5. Dacé disciplina contine mai multe tipuri de activitati aplicative atunci ele se trec consecutiv in
liniile tabelului de mai jos. Tipul activitatii se va inscrie intr-o linie distincta sub forma: ,Seminar:”, ,Laborator:”, ,Proiect:” si/sau ,Practica:”.

14 Cel putin un titlu trebuie sa apartina colectivului disciplinei.

15 Fisele disciplinelor trebuie s& contind procedura de evaluare a disciplinei cu precizarea criteriilor, a metodelor si a formelor de evaluare, precum si cu precizarea
ponderilor atribuite acestora in nota finala. Criteriile de evaluare se formuleaza in mod distinct pentru fiecare activitate prevazuta in planul de invatamant (curs, seminar,
laborator, proiect). Ele se vor referi si la formele de verificare pe parcurs (teme de casa, referate s.a.)



p1e:

Pr:

10.6 Standard minim de performanta (se prezinta cunostintele minim necesare pentru promovarea disciplinei si modul in care se
verifica stapanirea lor'’)

. - Acordarea creditelor aferente disciplinei este conditionata de obtinerea notei finale minime 5 (cinci).
- Nota finald se compune din nota examenului (50%) si nota activitatii pe parcurs (50%).
- Pentru promovarea examenului trebuie promovate (cu minim nota 5) trei subiecte: Teoria si 2 Probleme. In plus, media
intre cele patru note (Teorie, Problema 1, Problema 2 si Problema 3) trebuie sa fie mai mare sau egala cu 5.
- Pentru promovarea seminarului trebuie promovata una din cele doua teste (probleme), iar media intre cele doua note
(teste) sa fie minim 5.
- Nota la activitatea pe parcurs se incheie cu nota de promovare doar daca seminarul este incheiat cu minim nota 5.
. Promovarea oricarei parti (teorie sau problema) este recunoscuta pana la incheierea situatiei pe anul respectiv

_— Titular de curs Titular activitati aplicative
Data completarii . .
(semnatura) (semnatura)
Prof.dr.ing. Emanoil LINUL Prof.dr.habil. ing. Emanoil LINUL
Director de d t t D
rector de uepar amen Data avizarii in Consiliul Facultatii'® ec_an
(semnatura) (semnatura)
Conf.dr.ing. Dan loan STOIA S.L.dr.ing. Mircea Laurentiu DAN

16 Tn cazul cand proiectul nu este o disciplind distincts, fn aceastd rubricd se va preciza si modul in care rezultatul evaluarii proiectului conditioneaza admiterea
studentului la evaluarea finala din cadrul disciplinei.

17 Nu se va explica cum se acorda nota de promovare.

18 Avizarea este precedata de discutarea punctului de vedere al board-ului de care apartine programul de studii cu privire la fisa disciplinei.



